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2020-2021  учебный  год

1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24
7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52
обяз. уч. 22 22 20 18 22 18 20 18 20 18 18 20 20 18 20 18 22 0 0 20 24 20 26 18 24 18 22 22 26 20 26 20 24 18 20 22 26 0 0 0 0 0 730
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6 0 0 1 0 1 0 0 0 0 0 0 0 1 0 0 5 5 0 0 0 2 1 0 0 6 6 0 0 0 0 0 0 34 68
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 2 4 2 2 2 4 2 2 2 2 2 2 4 2 78
сам. р. с. 1 1 1 3
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 4 2 2 2 2 2 4 78
сам. р. с. 1 1 1 1 4
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 2 2 2 2 2 2 2 4 2 4 2 2 2 2 78
сам. р. с. 1 1 1 1 4
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 2 4 2 2 2 4 2 2 2 2 2 4 78
сам. р. с. 1 1 1 1 4
обяз. уч. 4 4 2 2 4 2 2 2 4 2 2 2 4 2 2 2 4 2 4 2 2 2 2 2 2 4 2 2 2 4 2 2 4 2 2 90
сам. р. с. 1 1 1 1 4
обяз. уч. 4 4 4 2 4 2 4 2 2 2 2 4 2 2 4 2 4 2 2 2 2 2 4 2 2 2 4 2 2 2 4 2 2 2 4 94
сам. р. с. 1 1 1 3

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 2 2 2 4 4 2 2 4 2 2 2 2 78
сам. р. с. 1 1 1 1 4
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 4 2 2 2 4 2 2 2 2 2 4 78
сам. р. с. 1 1 1 1 4
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 4 2 2 2 2 2 4 2 2 2 2 2 2 4 2 78

сам. р. с. 1 1 1 1 4
обяз. уч. 8 8 10 6 8 6 10 6 10 8 10 6 8 8 10 8 4 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 8 6 0 0 0 0 0 0 0 204
сам. р. с. 0 0 1 2 0 1 0 2 0 0 2 0 1 0 1 0 0 0 0 0 0 1 0 2 0 0 1 0 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 16 32
обяз. уч. 4 4 4 2 2 2 4 2 4 2 4 2 2 4 4 6 52

сам. р. с. 1 1 1 1

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 6

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 6

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 18

сам. р. с. 0

обяз. уч. 6 6 4 10 6 10 6 10 6 4 6 10 6 10 4 10 8 0 0 12 6 10 4 12 6 8 4 10 4 10 4 10 6 10 4 8 10 36 36 36 36 36 440

сам. р. с. 0 0 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 2 1 1 0 2 1 0 0 1 1 0 1 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 16 32

обяз. уч. 6 6 4 10 6 10 6 10 6 4 6 10 6 10 4 10 8 0 0 12 6 10 4 12 6 8 4 10 4 10 4 10 6 10 4 8 10 36 36 36 36 36 440

сам. р. с. 0 0 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 2 1 1 0 2 1 0 0 1 1 0 1 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 16 32

обяз. уч. 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 6 36

сам. р. с. 1 1 2 4

обяз. уч. 2 4 2 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 2 2 6 6 4 4 6 6 2 4 4 4 4 4 4 6 4 4 2 4 6 128

сам. р. с. 2 1 1 2 1 1 1 1 2 12

УП.01 Учебная практика  обяз. уч. 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 12

ПП.01 Производственная  практика обяз. уч. 18 36 36 36 18

Квалификационный экзамен обяз. уч. 18

36 36 34 34 36 34 36 34 36 30 34 36 34 36 34 36 34 0 0 36 34 34 34 34 34 30 30 36 34 34 34 34 34 36 30 30 36 36 36 36 36 36 1374
0 0 2 2 0 2 0 2 0 6 2 0 2 0 2 0 2 0 0 0 2 2 2 2 2 6 6 0 2 2 2 2 2 0 6 6 0 0 0 0 0 0 66
36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36

учебная практика

производственная практика

История

ОУД.10 Экономика

Информатика

Общие компетенции 
профессионала

О.00

Химия

Физическая культура

октябрь ноябрь декабрь

К
ур

с

И
нд

ек
с Наименование циклов, 

разделов, дисциплин, 
профессиональных модулей, 

МДК, практик
Порядковые номера  недель учебного года

сентябрь август

II
 к

ур
с

ОУД.01 Русский язык

Всего час. в неделю сам. работы студентов

ОУД.11

Общеобразовательный учебный 
цикл

ОП.10

Всего часов в неделю

П.00 Профессиональный цикл 

Вс
ег

о 
ча

со
в 

са
м

.р
аб

.

февраль

Ви
ды

 у
че

бн
ой

 
на

гр
уз

ки

Вс
ег

о 
ча

со
в 

об
яз

.у
ч.

О.00 Общеобразовательный учебный 
цикл

май июнь июль

Номера календарных недель

1440

ОУД.02 Литература

ОУД.09

Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки

ОУД.03

ОУД.07

Иностранный язык 

МДК.01. 02
Процессы приготовления, 
подготовки к реализации 
кулинарных полуфабрикатов

Математика

ОУД.04

ОУД.05

Экзамены

диф. зачеты

зачеты

ПМ.01

Приготовление и подготовка к 
реализации полуфабрикатов 
для блюд, кулинарных изделий 
разнообразного ассортимента

МДК.01. 01

Организация приготовления, 
подготовки к реализации и 
хранения кулинарных 
полуфабрикатов

каникулы

январь март апрель

ОП.01.
Основы микробиологии, 
физиологии питания, санитарии и 
гигиены

ОП.02. Основы товароведения 
продовольственных товаров

ОП.03. Техническое оснащение и 
организация рабочего места



2021-2022 учебный год

1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24
7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52
обяз. уч. 20 20 22 20 22 20 22 20 22 20 22 20 22 20 20 18 16 0 0 22 22 24 22 22 22 20 22 20 22 22 18 22 22 22 0 0 0 0 0 0 0 0 670
сам. р. с. 0 0 0 1 0 1 1 1 0 1 0 0 0 0 1 0 0 0 0 1 1 2 1 1 1 4 3 2 1 1 1 2 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 28 56
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 4 2 2 2 2 2 2 2 4 2 4 2 6 76
сам. р. с. 1 1 1 1 1 5
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 52
сам. р. с. 0
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 60
сам. р. с. 0
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 52
сам. р. с. 0
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 64
сам. р. с. 0
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 54
сам. р. с. 1 1
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 6 4 4 90
сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 2 1 1 1 1 12
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 6

Индивидуальный проект сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 2 1 1

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 64

сам. р. с. 0
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 58
сам. р. с. 0
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 64

сам. р. с. 0
обяз. уч. 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 18
сам. р. с. 0
обяз. уч. 14 14 12 14 12 14 10 14 12 12 12 14 12 14 12 16 18 12 12 10 12 12 12 10 10 12 12 12 16 12 12 12 36 36 36 36 36 36 36 36 692
сам. р. с. 0 2 0 1 0 1 1 1 0 3 0 2 0 2 1 2 0 1 1 0 1 1 1 2 1 2 1 1 1 0 1 2 0 0 0 0 0 0 0 0 32

обяз. уч. 14 14 12 14 12 14 10 14 12 12 12 14 12 14 12 16 18 12 12 10 12 12 12 10 10 12 12 12 16 12 12 12 36 36 36 36 36 36 36 36 692

сам. р. с. 0 2 0 1 0 1 1 1 0 3 0 2 0 2 1 2 0 1 1 0 1 1 1 2 1 2 1 1 1 0 1 2 0 0 0 0 0 0 0 0 32

обяз. уч. 4 2 2 4 2 2 2 4 2 2 2 2 2 2 2 4 6 46

сам. р. с. 1 1 1 1 4

обяз. уч. 4 6 4 4 4 6 2 4 4 4 4 6 4 6 4 6 6 6 4 6 6 6 4 4 6 6 6 4 6 6 6 6 160

сам. р. с. 1 1 1 1 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 2 1 2 1 1 1 1 2 28

УП.02 Учебная практика  обяз. уч. 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 12 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 12 6 6 6 12 216

ПП.02 Производственная  практика обяз. уч. 18 36 36 36 36 36 36 18 252

Квалификационный экзамен обяз. уч. 18 18

36 34 36 34 36 34 34 34 36 32 36 34 36 34 34 34 36 34 34 34 34 34 34 30 32 32 34 34 34 34 34 34 36 36 36 36 36 36 36 36 1380
0 2 0 2 0 2 2 2 0 4 0 2 0 2 2 2 0 2 2 2 2 2 2 6 4 4 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 60

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36

Химия

ОУД.09 Информатика

ОУД.10 Экономика

ОУД.11

1440

О.00 Общеобразовательный учебный 
цикл

ОУД.01 Русский язык

ОУД.02 Литература

ОУД.03 Иностранный язык 

ОУД.05

Процессы приготовления, подготовки 
к реализации и презентации горячих 
блюд, кулинарных изделий, закусок

П.00 Профессиональный цикл 

Всего часов в неделю

Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки

Приготовление и подготовка к 
реализации полуфабрикатов для 
блюд, кулинарных изделий 
разнообразного ассортимента

II
 к

ур
с

ОП.0 Общепрофессиональный цикл

Всего час. в неделю сам. работы студентов

МДК.02. 01

Организация приготовления, 
подготовки к реализации и 
презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

ПМ.01

ОП.10. Общие компетенции профессионала

МДК.02. 02

Математика

ОУД.08
Основы безопасности 
жизнедеятельности

ОУД.04 История

ОУД.07 Физическая культура

В
се

го
 ч

ас
ов

 с
ам

. Р
аб

.

Номера календарных недель

Порядковые номера  недель учебного года

май июнь июль августянварь февраль

В
се

го
 ч

ас
ов

 о
бя

з.у
ч.

К
ур

с

И
нд

ек
с

Наименование циклов, разделов, 
дисциплин, профессиональных 

модулей, МДК, практик

В
ид

ы
 у

че
бн

ой
 

на
гр

уз
ки

март апрельсентябрь октябрь ноябрь декабрь

защита ин. Проекта

Экзамены каникулы

диф. зачеты

зачеты

учебная практика

производственная практика



2022-2023 учебный год

1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24
7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30

35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52
обяз. уч. 22 24 18 18 20 18 20 20 18 16 20 20 20 18 24 22 0 0 0 18 18 16 16 18 16 14 14 18 16 18 18 18 10 10 0 0 0 0 0 0 0 556
сам. р. с. 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 0 0 0 0 1 0 1 1 1 1 2 2 0 1 1 1 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 16 32
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 16
сам. р. с. 0
обяз. уч. 4 6 2 2 4 2 2 2 2 2 4 4 4 4 6 6 56
сам. р. с. 1 1 2
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 26
сам. р. с. 0
обяз. уч. 4 4 2 2 2 2 4 4 4 4 4 4 4 4 6 4 4 6 4 4 6 4 2 4 6 4 4 2 4 6 6 124
сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 6
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 36
сам. р. с. 0
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 22
сам. р. с. 0
обяз. уч. 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 72
сам. р. с. 1 1 2
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 6 60
сам. р. с. 0
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 6 64
сам. р. с. 0
обяз. уч. 6 6 6 6 6 6 6 4 6 6 6 6 6 2 2 80
сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 6
обяз. уч. 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 8 0 0 0 14 12 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 14 2 0 0 0 0 0 0 0 228
сам. р. с. 2 1 1 1 0 1 0 0 2 2 0 0 0 1 1 2 0 0 0 0 1 1 1 1 0 2 2 1 1 0 1 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 26 50
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32
сам. р. с. 1 1 1 1 4
обяз. уч. 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32
сам. р. с. 0
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32
сам. р. с. 1 1 1 1 3
обяз. уч. 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32
сам. р. с. 1 1 1 1 4
обяз. уч. 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 34
сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 6
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 6 66
сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 7
обяз. уч. 6 4 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 4 4 0 0 0 2 4 10 10 8 10 8 8 8 10 8 8 8 10 24 36 36 36 36 36 36 36 526
сам. р. с. 0 1 0 1 0 1 0 0 0 2 0 0 0 0 1 0 0 0 0 1 1 0 0 0 1 2 2 1 0 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 16

обяз. уч. 6 4 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 4 4 0 0 0 2 4 10 10 8 10 8 8 8 10 8 8 8 10 24 36 36 36 36 36 36 36 526

сам. р. с. 0 1 0 1 0 1 0 0 0 2 0 0 0 0 1 0 0 0 0 1 1 0 0 0 1 2 2 1 0 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 16

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 30

сам. р. с. 1 1 2

обяз. уч. 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 4 4 4 2 4 2 2 2 4 2 2 2 4 6 82

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 2 2 1 1 1 14

УП.03 Учебная практика  обяз. уч. 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 144

ПП.03 Производственная  практика обяз. уч. 18 36 36 36 36 36 36 18 252

Квалификационный экзамен обяз. уч. 18 18

34 34 34 34 36 34 36 36 34 32 36 36 36 34 34 34 0 0 0 34 34 34 34 34 34 30 30 34 34 34 34 34 34 36 36 36 36 36 36 36 36 1310
2 2 2 2 0 2 0 0 2 4 0 0 0 2 2 2 0 0 0 2 2 2 2 2 2 6 6 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 56

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36

ОУД.05

ОП.09. Физическая культура 

ОП.05. Основы калькуляции и учета

ОП.06. Охрана труда

П.00

ОУД.07 Физическая культура

ОУД.06 Астрономия

Литература

ОУД.03 Иностранный язык 

ОУД.04 История

Всего часов в неделю 1368

МДК.03. 01

Организация приготовления, 
подготовки к реализации и 
презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

МДК.03. 02
Процессы приготовления, подготовки 
к реализации и презентации холодных 
блюд, кулинарных изделий, закусок

Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации холодных 
блюд, кулинарных изделий, закусок 
разнообразного ассортиментаII

I к
ур

с

ОП.0 Общепрофессиональный цикл

ОП.04. Экономические и правовые основы 
профессиональной деятельности

ОП.13.

ОП.07.

Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки
Всего час. в неделю сам. работы студентов

апрельсентябрь октябрь ноябрь

Основы национальной кухни

июльянварь февраль

Иностранный язык в 
профессиональной деятельности

Математика

К
ур

с

И
нд

ек
с

Наименование циклов, разделов, 
дисциплин, профессиональных 

модулей, МДК, практик

Ви
ды

 у
че

бн
ой

 
на

гр
уз

ки

О.0 Общепрофессиональный цикл

ОУД.02

Вс
ег

о 
ча

со
в 

са
м

. 
Ра

б.

Номера календарных недель

Порядковые номера  недель учебного года

май июнь августмартдекабрь

Вс
ег

о 
ча

со
в 

об
яз

.у
ч.

ОУД.09 Инфоримтика

ОУД.10 Экономика

ОУД.11 Химия

производственная практикакомплексный д.з

УП.01 Основы рисования и лепки

Экзамены каникулы

диф. зачеты учебная практика

Профессиональный цикл 

ПМ.03



2023-2024 учебный год

1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 1 8 15 22 30 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23
7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 29 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29

35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52
обяз. уч. 6 4 4 4 4 6 4 6 6 4 4 6 4 0 0 0 0 0 0 8 8 8 8 8 8 6 6 6 8 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 144
сам. р. с. 0 1 1 0 1 1 1 1 0 2 1 1 0 0 0 0 0 0 0 1 1 0 1 0 0 2 1 1 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18 36
обяз. уч. 4 2 2 2 2 4 2 4 2 2 2 4 2 4 4 4 4 4 4 4 2 2 4 4 74
сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 2 2 4 4 4 4 4 4 2 4 4 4 4 70
сам. р. с. 1 1 1 1 1 2 1 8
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 4 2 4 2 4 4 2 4 2 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 66
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
обяз. уч. 4 2 4 2 4 4 2 4 2 4 4 36
сам. р. с. 0
обяз. уч. 2 2 2 6
сам. р. с. 0
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 24
сам. р. с. 0
обяз. уч. 26 28 28 30 28 26 28 26 28 24 26 24 32 36 36 36 36 0 0 22 24 22 24 22 22 22 24 22 22 22 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 1142
сам. р. с. 2 1 1 0 1 1 1 1 0 2 1 1 0 0 0 0 0 0 0 1 1 2 1 2 2 4 1 5 2 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 32

обяз. уч. 14 18 16 20 16 18 16 18 16 16 14 14 32 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 372

сам. р. с. 1 1 1 0 1 0 1 1 0 2 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 9

обяз. уч. 2 2 2 2 4 2 4 2 4 2 2 2 2 32

сам. р. с. 0

обяз. уч. 6 4 8 6 6 4 6 4 6 2 6 6 6 70

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 2 1 1 9

УП.04 Учебная практика  обяз. уч. 6 12 6 12 6 12 6 12 6 12 6 6 6 108

ПП.04 Производственная  практика обяз. уч. 18 36 36 36 18 144

Квалификационный экзамен включая 
консультации

18

обяз. уч. 12 10 12 10 12 8 12 8 12 8 12 10 0 0 0 0 0 0 0 22 24 22 24 22 22 22 24 22 22 22 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 770

сам. р. с. 1 0 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 2 1 2 2 4 1 5 2 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 23

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36Организация приготовления,  подготовки 
к реализации хлебобулочных  мучных 

 

июль августсентябрь октябрь ноябрь декабрь

Организация приготовления, подготовки 
к реализации горячих и холодных сладких 
блюд, десертов, напитков

К
ур

с

И
нд

ек
с

Наименование циклов, разделов, 
дисциплин, профессиональных 

модулей, МДК, практик

В
ид

ы
 у

че
бн

ой
 

на
гр

уз
ки

В
се

го
 ч

ас
ов

 с
ам

. Р
аб

.мартфевраль

В
се

го
 ч

ас
ов

 о
бя

з.у
ч.апрель май июнь

Номера календарных недель

Порядковые номера  недель учебного года

ОП.0 Общепрофессиональный цикл

январь

Основы предпринимательства

Безопасность жизнедеятельности

ОП.11.

П.00 Профессиональный цикл 

МДК.04. 02

Рынок труда и профессиональная карьера

ОП.08.

МДК.04. 01

ПМ.04

Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации холодных  и 
горячих сладких блюд, десертов, 
напитков разнообразного ассортимента

Процессы приготовления, подготовки 
к реализации горячих и холодных 
сладких блюд, десертов, напитков

ПМ.05

Приготовление, оформление  и 
подготовка к реализации 
хлебобулочных, мучных кондитерских 
изделий разнообразного ассортимента

МДК 05  01

О.0 Общепрофессиональный цикл

II
I к

ур
с

УП.01 Основы рисования и лепки

УП.02 Лечебное питание

ОП.12.
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